Kerst 4 la carte

Stel zelf uw menu samen

- 3 Gangen menu met SOGP VOOI‘af

- 3 Gangen menu met koud of warm Voorgerecht

- 4 Gangenmenu

Bij keuze van biefstuk, hertenbiefstuk of zeetong Volgt een toeslag van 4,95

Koude Voorgerechten

Vloerbrood v.a. 2 pers. met heerlijke smeersels 6,25
- Carpaccio van zalm, honingmosterdsaus en klein kopje Vissoep 10,50

- Salade van rundercarpaccio met vers gemalen Parmezaanse kaas,

pesto en balsamicodressing 10,50

- Gerookte eendenborst op een bedje van sla met een
appelvlierbessen dressing 10,50

Warme voor- of tussengerechten

- Zoethoudertje, met geitenkaas, appel, spek, honing en nootjes 13,50

- Gamba’s; grote garnalen op oosterse wijze bereidt

op een bedje van roerbak groenten 15,50
Soepen
- Krachtige runderbouillon met garnituur van shiitake 6,50
- Fluweelzachte Doesburgse mosterdsoep met uitgebakken spekjes 6,50

- Rijkelijke gevulde vissoep 7,50



Hootdgerechten

Visgerechten

- Zeetong A la meuniére, in roomboter gebakken

( indien voorradig )

- Kabeljauw geserveerd met een zachte mosterdsaus op een bedje

van roerbakgroenten 19,95

- Snoekbaars uit het Bijlandskanaal 21,95
Specialiteit van het huis

Vleesgerechten

= Quiche; hartige kaastaart (naturel, zalm of spekjes) 18,50
- Hertenbiefstuk met een heerlijke rode wijnsaus 24,95
- Varkenshaas geserveerd met Calvadossaus en appeltjes 19,95
- Tournedos, biefstuk van de haas pepersaus 24,95
- Runderenentrecote, keuze: 19,95

Gegrﬂd met kruidenboter
of
Gebakken met pepersaus

Al onze gerechten worden geserveerd met bijpassende garnituren.

Nagerechten

Kerst verrassingdessert 8,50

Cadeau tip!
Diner cheque vanaf 25,00



